


La Toscane

. La région la plus importante
de vins italiens, accueille 7
DOCG et 36 DOC.

Les vins de Toscane doivent
leur renommeée au terroir, au
climat favorable mais aussi a
une qualité de travail avec
des méthodes agricoles
avanceées
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Les 7 DOCG

=Brunello di Montalcino,
=Carmignano Rosso Riserva,
=Chianti (Colli Aretini, Colli
Fiorentini, Colli Senesi, Colline
Pisane, Montalbano,
Montespertoli, Rufina),
=Chianti Classico,

=\/ernaccia di San Gimignano

=\/ino Nobile di Montepulciano



Montalcino

est une grande colline couverte de forets de vignes,
d'oliviers et de nombrux mo L%_I-ﬁﬂfﬁr
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Le vignoble

Un méticuleux travail manuel, de la taille au choix des
bourgeons, de la limitation de |la végétation a I'éclaircie des
grappes visant a produire et a sélectionner les meilleurs fruits
pour donner toute sa qualité au Brunello di Montalcino.




Les régles de I'appellation
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Les regles de lI'appellation
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TENUTA VITANZA

1994: Rosalba Vitanza, professeur de
philosophie et Guido Andretta, ingénieur
aerospatlal achetent une propriété du XVII
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SENINE
Degusiation




VOLARE IGT TOSCANA 2007

100% Sangiovese

Vielllissement
4 MOIS en cuves en aciler
4 mois en boutellle




CHIANTI COLLI SENESI DOCG 2009

100% Sangiovese

Vieilllissement
4 mois en grands fUts
8 mois en boutellle




ROSSO DI MONTALCINO DOC 2009

100% Sangiovese

Vielllissement
6 MOIS dans des tonneaux
6 MOIS en boutellle




BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG
2006- 1999-1997

100% Sangiovese

Vieillissement
3 ans en bois (30%
tonneaux et 70% fts)
2 ans en boutellle




BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG
RISERVA 1997

100% Sangiovese

Vielllissement
4 ans en tonneaux
o2 ans en bouteillle
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